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Rene & Maxime Meilleur
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Fruit d'une saga familiale débutée en 1976, le restaurant
"René & Maxime Meilleur” est le premier de Savoie a avoir
obtenu 3 étoiles au Guide Michelin

Puisant leur inspiration dans le terroir, les Chefs n‘en
demeurent pas moins a la pointe de la modernité. lls
composent une cuisine dédiée a la nature, tout en finesse,
qui réveille le patrimoine culinaire savoyard en lui rendant
un réel hommage.

Oeuvrant a 4 mains, René et Maxime Meilleur constituent
le seul duo pére et fils distingués ensemble, de la premiére
a la troisieme étoile (2003, 2008, 2015). C'est la premiere
fois dans I'histoire de la gastronomie frangaise, qu'un tel
binéme obtient de concert les 3 étoiles Michelin.

In the family affair since 1976, the restaurant ‘René &
Maxime Meilleur' is the first in Savoie to have earned three
Michelin stars

Drawing their inspiration from the terroir, the two chefs
compose a fine modern cuisine dedicated to nature and
celebrating the Savoyard culinary heritage.

René and Maxime Meilleur are the first father-and-son duo
in the history of French gastronomy to have been
awarded three Michelin stars together (2003, 2008, 2015).

Réservation au +33(0)4 79 08 96 77
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Le Chabichou

Le Chabichou a conquis ses deux macarons il y a plus de 30 ans,
sous la houlette des Chefs Michel Rochedy et Stéphane Buron.

Depuis 3 ans, le Chef Stéphane Buron officie seul et propose une
cuisine inventive, raffinée et généreuse, réalisée a base de
produits frais et natures.

Le Chabichou won its two Michelin stars more than 30 years ago,
under the direction of Chefs Michel Rochedy and Stéphane Buron.
For the past three years, Chef Stéphane Buron has been working
alone and offers an inventive, refined and generous cuisine,
prepared with fresh and local products

Réservation au +33 (0)4 79 46 91 tel:+33 (0)4 79 46 91

Le Strato

Au Strato, le restaurant Baumaniére 1850 affiche une carte inspirée
de la Méditerranée avec une pointe d'influence montagnarde.
Parrainé par Jean-André Charial de I'Oustau de Baumaniére, le Chef
Thomas Prod’homme en a pris les commandes.

At Le Strato, Baumaniere 1850 offers a Mediterranean-inspired menu
with a mountain touch.

Chef Thomas Prod'homme has taken over the helm of the restaurant
under the aegis of Jean-André Charial, chef and owner of L'OQustau
de Baumaniére.

Réservation au +33 (0)4 79 41 51 80

Le Farcon

Etoilé au Guide Michelin depuis 2006, Le Farcon du Chef
Julien Machet revendique une cuisine qui entraine a la
découverte des saveurs du grand duché de Savoie.

At Le Farcon, which has earned a Michelin star in 2006, Chef
Julien Machet invites guests to discover the flavours of the
Grand Duchy of Savoy with his cuisine.

Réservation au +33 (0)4 79 08 80 34

Le Chef Francois Moureaux a acquis sa premiére étoile au guide
Michelin en 2010. A I'Azimut, il propose une cuisine inspirée de
grandes tables parisiennes, ou se révele la quintessence des
produits issus de la cuisine traditionnelie.

Chef Francois Moureaux has earned his first Michelin star in 20]10.
At Azimut, he offers a cuisine inspired by the great Parisian restaurants,
revealing the richness of the products from traditional cuisine.

Réservation au +33 (0)4 79 06 25 90
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